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adjudicatario’a, s¢ debers proceder 8 su framifacion para ta presentacion de [a facfura.- Lo |

| VALIDEZ DE LA OFERTA: Ver Anexo | Art. 7
| PLAZO DE CONTRATACION: 1(UN) ANO CON OPCION A PRORROGA POR UN ANO MAS A FAVOR DEL ORGANISMO -
_ CONDICIONES DE PAGO: Ver Anaxo | A 18 : : |

“IMPORTANTE"

PRESENTACION DE LAS OFERTAS:

LAS OFERTAS DEBERAN SER EN FORMULARIOS DE LA FIRMA IDENTIFICADO CON ; rle
LINA XY SEGUN ART, W 13 LA RGBS, CON LA LEYENDA "DOCUMENTO NO SHIUdﬂ ald. M alentamente
VALIDD COMO FACTURA", REDACTADOS POR EL OFERENTE O SU REPRESEN-
TANTE AUTORIZADD, POR DUPLICADO, FIRMADAS EN TODDAS SUS HOJAS Y
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JNBFFECE

H MNALI A i
Wﬁmmm”ﬂmmuMnmmm con las
. especificaciones que se detallan, conforme lo astablecido por ¢l Decreto 102101, reglamentada DP de esle H.
Senado de la Nacidn.- SRR Pt
Renglon CANTIDAD ] DESCRIPCION

Por la contratacion del Servicio de Limpieza Integral y desinfeccién
para la Cocina del Edificio del Palacio del H. Senado de la Nacion. El
1 servicio comprende todas las tareas necesarias para la eliminacion
' de grasa, suciedad y gérmenes, a los fines de prevenir incendios y
' evitar la presencia de insectos.
Todo de acuerdo al Anexo | “Pliego de Bases y Condiciones parala
Contratacion de Suministros y Servicios", Anexo Il “Especificaciones |
Técnicas" y "Planilla de Cotizacién®. J
CLAUSULAS GENERALES;
| 1.- Si la oferta supera el importe de PESOS CINCUENTA MIL ($ 50.000.-) el oferente deberd poseer [
el CERTIFICADO FISCAL PARA CONTRATAR (formulario N* 135/98 extendido por la A.F.LP.). |

2 - Para el caso que la garantia de oferta supere los PESOS CINCO MIL (S 5000,00) el olerente no
podra presentar pagaré. En cuyo caso deberd optar por alguna de las lormas o sus combinaciones,
que se establacen en el Art. 34 del DP 632402 (Reglamento de Procedimientos para la Contratacion
de Bienes, Otwas y Senvicios del H. Senado de la Nacidn ).

1- B H. Senado de la Macidn podrd rescindir &l contralo por razones de oportunidad, ménlo y |
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decisién al domicilio constiluido con una anlicipacion de treinta (30) dias.

2- Bl adjudicatanio deberd presentar un listado con el personal pama el desempefio de las tareas,
debicndo estar la totalidad de los empleados amparados por una Aseguradora de riesgo de Trabajo
(ART).

3. AESPONSABILIDAD: La adjudicatarla serd la dnica y exclusiva respansable y se obligard a
reparar la totalidad de los dafios y perjuicios de cualguier naturaleza que se produzcan con motiva o en
ocasidn dal senvicio, trabaje o suministro gque se realice, ya sea por su culpa, dole o negligancla, delitos
| wo cuasidelitos, actos yio hechos del personal bajo su dependencia, o por las cosas de su propiedad
| y/oque se ancusnitren bajo su guarda o custodia.
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El personal que realice la visila a las insta deberd estar amparado por una A AT y presentar |

constancia que o acredite. -
CONSULTAS: Hasnelgia | S10G| 2010
i RESPUESTAS: Hasta el dia }‘4—\0(}:‘, Z0o\0

I ‘ VALOR DEL PLIEGO: PESOS DOSCIENTOS (% 200,00).- .i
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ANEXO |

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTROS Y SERVICIOS

ARTICULO 1°: OBJETO: El presente pliego tiene por objeto definir las bases del llamado a
LICITACION PUBLICA N° 03/2010 por la limpieza integral y desinfeccion para la cocina del
Edificio del Palacio del H, Senado de la Nacian.

ARTICULO 2°: ADQUISICION DEL PLIEGO: El pliego correspondiente al presente
llamado podra adquirirse, desde el dia ...3.3.... de MQ’E{Q de .4912. y hasta el dia LO de

Q... de £212 . en la Direccion de Tesoreria del H. Senado de la Nacion! sita en
Hipolito Yrigoyen N° 1,708, piso 2°, Oficina 219, en el horario de 11 a 17 hs., teniendo el mismo
un costo de PESOS DOSCIENTOS (§ 200,00)

ARTICULO 3": ACLARACIONES Y EVACUACION DE CONSULTAS: Las consultas
deberan formularse por escrito, en papel membretado perteneciente a la empresa o consorcio de
empresas que haya adquirido el presente pliego, hasta .....77.......dias habiles anteriores a la fecha
fijada para el acto de apertura correspondiente. Si con motivo de las consultas en cuestion fuera
necesario complementar, especificar y/o detallar con mayor precision las prescripciones del
Plicgo, el Organismo emitira Notas Aclaratorias que serdn consideradas como partes integrantes
del mismo y dard cuenta de ellas, en forma fehaciente, a todo los proponentes.

ARTICULO 4" VISITA A INSTALACIONES: Los pmp nmlcx duhudn realizar la visita a
las instalaciones conjuntamente con personal del drea \ia »::] H. Senado de la
Nacién, el dia }J de \Sima’l de Z0Q..., la-z i‘lﬂ quien extendera el
certilicado correspondiente.

ARTICULO 5°: NORMATIVA APLICABLE: Sera aplicable al prt:senle ]!amudo yala
contratacion que se celebre, la siguiente normativa, en el orden de prelacion que se consigna:

I. Decreto N* 1.023/01 y su reglamentacion para el H. Senado de la Nacién por D.P.-632/02.

2. Pliego unico de bases y condiciones generales para el H. Senado de la Nacion y/o las
especificaciones técnicas particulares, en caso de corresponder.
3. El contrato que se suscriba.

ARTICULO 6" FORMA DE PRESENTACION Y CONTENIDO DE LAS OFERTAS:
Las ofertas deberdn presentarse en la Subdireccion de Compras hasta el dia y hora fijados por la
misma para la LICITACION PUBLICA N° 03/2010.-

La oferta por los trabajos. suministros o servicios serd expresada en pesos; se presentard en
formulario de la firma cotizante, en el cual se indique el monto total del servicio o

suministro solicitado, como asi también el valor unitario de cada uno de los items -y/o subitems
en su caso- requeridos, incluyendo la forma y el plazo de pago previstos en el presente Pliego de
Bases y Condiciones: estard foliada en todas y cada

una de sus hojas y rubricada por el titular de la firma o persona autorizada para tal fin.
reservandose el Organismo el derecho a exigir comprobante de acreditacion cuando lo considere
pertinente.

La oferta se presentard dentro de un sobre cerrado, al que se denominard sobre uinico, el cual
llevard en su parte exterior

solamente la indicacion del nlimero y procedimiento de seleccion y la fecha v hora de apertura.
de modo tal que ninguna de las ofertas pueda individualizarse antes del inicio del acto de
apertura correspondiente, Dicho sobre contendra la siguiente documentacion:

Recibo de compra del pliego;

.

2. Recibo de garantia de oferta o Poliza de Seguro de Caucién por igual concepto;

3. Certificado de visita a las instalaciones extendido por el responsable designado por la
[nstitucion:

4. Pliego de bases y condiciones, firmado en todas sus hojas;

5. Antecedentes societarios: a) Fotocopia del estatuto o contrato social inscripto en el Registro

respectivo: b) Fotocopia de las Actas en las cuales conste la designacion de los miembros de
los organos directivos y de fiscalizacion de la empresa de acuerdo al art. 60 de la Ley 19.550:
¢) Balances Generales y Estados de Resultados, de los dos tltimos ejercicios econdmicos
vencidos a la lecha de presentacion de las ofertas, certificados por Contador Pablico Nacional
y legalizados por el Consejo Profesional de Ciencias Econdmicas: ;

0. Oferta cconomica por el trabajo, suministro o servicio solicitado, con indicacion def precio
total ofertado en pesos v discriminacion del valor unitario de cada uno de los aficulos o
items requeridos en los renglones pertinentes,




apertura.  Dicho plazo se considerard prorrogado automdticamente, por periodos igualdy
necesidad de requerimiento por parte del Organismo. salvo que el oferente manifieste en [0Gg;
fehaciente su voluntad de no renovar su oferta, por lo menos con diez ( 10 ) dias de anticipacio
al vencimiento del plazo. El desistimiento del oferente fuera de esta alternativa lo hara pasible
de la pérdida de la garantia de oferta.

ARTICULO 8°: GARANTIAS: La garantia de la oferta tiene caricter de obligatoria para el
presente llamado v sera del cinco por ciento ( 5% ) del valor de la oferta. Si hubiere presupuesto
Oficial la garantia de oferta se calculard sobre este dltimo.

ARTICULO 9°: CAUSALES DE INADMISIBILIDAD Y DE DESCALIFICACION
AUTOMATICA: Serin causales de inadmisibilidad de las ofertas, que implicaran la no
aceptacion de su presentacion, las siguientes: a) Extemporaneidad por vencimiento del horario
establecido para el dia de la apertura; b) Pretension de entrega en lugar distinto al consignado
en ¢l pliego de bases y condiciones: ¢) Que la leyenda consignada en el exterior del sobre no se
ajuste a lo establecido en el pliego de bases y condiciones; d) Cualquier cotizacion que se aparie
de las

prescripciones contenidas en el articulo 6° del presente. o alteracion de la forma de pago.

Seran causales de descalificacion automitica las previstas en el arnticulo 56 del Anexo | del
D.P.-632/02, sin perjuicio de otras que pudiere merituar en su oportunidad la Junta de
Evaluacion.

ARTICULO 10°: EVALUACION DE LAS OFERTAS: La Junta de Evaluacién efectuari el
estudio de las mismas. labrara un Acta ¢n la cual emitird el dictamen, recomendando la
adjudicacion de aquella que a su juicio resulte mas conveniente a los intereses del Organismo.

ARTICULO 11°: IMPUGNACIONES: El Acta con el dictamen de la Junta de Evaluacion se
expondra ¢n la hoja que posee ¢l H. Senado de la Nacion en Internet (www.senado.gov.ar.) v en
la cartelera de la Subdireccion de Compras por el término de dos ( 3 ) dias habiles, pudiendo los
oferentes presentar las impugnaciones que crean oportunas hasta tres ( 3) dias habiles
posteriores al vencimiento del plazo de los anuncios.

Transcurrido dicho plazo no se¢ admitira impugnacion alguna v s¢ seguira con el tramite de
forma para la contratacion,

De existir impugnaciones presentadas en tiempo y forma oportuna. las mismas se trasladarin a
las dependencias competentes para su dictamen. En este caso, ¢l plazo de mantenimiento de las
ofertas quedarid automaticamente suspendido, hasta la resolucion de aquellas. El monto de la
garantia de impugnacion serd el establecido en el art, 33, inc. d) del Anexo 1 del D.P.-632/02.

ARTICULO 12°: DOMICILIO LEGAL: Fl oferente deberd constituir domicilio legal en la
Ciudad Auténoma de Buenos Aires.

ARTICULO 13" FIRMA Y AFIANZAMIENTO DEL CONTRATO: [Luego de la
adjudicacion y dentro de los ..77... dias hdbiles de la misma, se procederd a la firma del
contrato respectivo entre las partes. El adjudicatario deberd concretar la constitucion de la
garantia del contrato, en las mismas condiciones que la garantia de la oferta, dentro de los ocho
dias de firmado el contrato o recibida la orden de compra. La misma sera del quince por ciento (
15% ) del monto total del contrato.

La falia de presentacion del adjudicatario, sin causa justificada, a la firma del contrato, pasados
cinco ( 5 ) dias de la fecha prevista al efecto, producira la caducidad de la adjudicacion y la
ejecucion de la garantia de la oferta.

ARTICULO 14°: CUIT. IMPUESTOS: Los precios cotizados incluirin el Impuesto al Valor
Agregado sin discriminar, considerando al H. Senado de la Nacion come consumidor final.

ARTICULO 15°: MULTAS: Serd de aplicacion lo dispuesto por el art. 80 del Anexo | del
D.P.-632/02.

ARTICULO 16" RESPONSABILIDAD: La adjudicataria serd la unica v exclusiva
responsable y se obligard a reparar la totalidad de los dafios y perjuicios de cualquier naturaleza
que s¢ produzcan con motivo o en ocasion del servicio, trabajo o suministro que se realice, va sca
por su culpa. dolo o negligencia. delitos y/o cuasidelitos, actos v/o hechos del persogal bajo su
dependencia, o por las cosas de su propiedad y/o que se encuentren bajo su guarda o dstodia.
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que utilice para la realizacion del servicio, trabajo o suministro objeto del presente pliego. §
corresponda con una Ascguradora de Riesgo de Trabajo, debiendo presentar la némina co
del personal que serd afectado al mismo con el centificado de la respectiva A.R.T..

ARTICULO 18: FORMA DE FACTURACION Y CONDICIONES DE PAGO: lLa
facturacion se presentard en forma total por servicio. trabajo o suministro cumplido. El pago de
la factura se realizard dentro de los 30 (treinta) dias habiles de labrada ¢l acta de recepcion
definitiva, previa conformidad de los trabajos efectuados en ese periodo. Dicha conformidad serd
prestada por ............... . B S -

NOTA ACLARATORIA: Para el presente llamado a licitacidén el
ARTICULO 18° deberd leerse: “FORMA DE FACTURACION Y CONDICIONES
DE PAGO: *El pago sera mensual, por servicio efectivamente
prestado; v el plazo de pago sera dentro de los treinta (30) dias
hdbiles de labrada el Acta de Recepcidén Definitiva.




HONORABLE SENADO DE LA NACION

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS HUMANOS
DIRECCION DE ADMINISTRACION DE PERSONAL
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ANEXO I

PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

PARTICULARES

CONTRATACION DEL SERVICIO DE LIMPIEZA INTEGRAL Y
DESINFECCION PARA LA COCINA DEL EFIFICIO DEL
PALACIO DEL H. SENADO DE LA NACION, HIPOLITO

INDICE
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ART. 1.- PETP. - OBJETO DEL SERVICIO

El presente Pliego tiene por objeto la contratacién del Servicio de Limpieza Integral y
desinfeccion para la Cocina del Edificio del Palacio del H. Senado de la Nacion.

ART. 2.- PETP. —- ALCANCE DEL SERVICIO

El servicio comprende todas las tareas necesarias para la eliminacién de grasa,
suciedad y gérmenes, a los fines de prevenir incendios y evitar la presencia de
insectos en la cocina del H. Senado de la Nacidn, sita en la calle Hipdlito Yrigoyen
1849 en 1° Piso y Subsuelo, como asi también la limpieza profunda del conducto de
extraccion de gases y humos de la campana de la cocina, ubicada en el sector de
Imprenta adyacente a la cocina.

A tal fin, el contratista debera proveer todos los materiales, elementos, equipos v
mano de obra necesaria para llevar a cabo la limpieza del sector.

La dotacién de operarios serd |a necesaria a criterio del contratista a los fines de
cumplir satisfactoriamente con lo requerido en el presente Anexo.

Se debera presentar listado y documentacién de todos los productos a utilizarse en la
realizacion del servicio con suficiente antelacién y no podran ser utilizados sin la
previa autorizacion expresa de la inspeccion del Departamento de Higiene y
Seguridad del H. Senado de la Nacién.

ART. 3.-PETP.- DESCRIPCION DE LAS TAREAS A REALIZAR

La limpieza profunda de los items que se detallan a continuacién, constara de los
procedimientos necesarios para la remocién de sustancias grasas acumuladas, a
través del uso de productos acidos, cepillos y esponjas metdlicas, que permitan la
obtencion de una superficie limpia y brillante. A saber:

1- Campanas y conductos dentro del sector cocina: Se realizara la limpieza
profunda del exterior e interior de las campanas, conductos y filtros con
productos desengrasantes adecuados para la remocién total de la grasa
acumulada hasta la obtencién de una superficie brillante.

2- Conducto de extraccion de gases y humos de la campana, ubicado en el
sector de Imprenta, adyacente a la cocina: La limpieza consistira en la
colocacion de productos liquidos y el uso de elementos que permitan la
eliminacion total de la grasa acumulada.

3- Isla de cocina y hornos: Se efectuara una limpieza general de la isla de

cocinas y hornos, eliminando la grasitud acumulada hasta dejar el metal
pulido brillante.

4- Freidora: Limpieza profunda de la freidora con productos
desengrasantes adecuados a los fines de remover la grasa .

5- Ollas y utensilios de cocina: Debera llevarse a cabo la limpieza a fondo
de todas las ollas y utensilios que se utilizan en la cocina, eliminando
todos los restos de suciedad acumulada hasta obtener la superficie
pulida y brillante, con el propésito de evitar la contaminacién de los
alimentos a través de la aparicién de insectos.

6- Artefactos eléctrif:t_:-a picadora/ralladora; realizara la limpieza integral
de ar_'tefact-::s de iluminacién, ventiladores, picadora/ralladora, etc. Los
trabajos deberan efectuarse con productos adecuados a tal fin y
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realizados por personal, con conocimientos sobre prevencion de riesgos
por manipulacion de artefactos eléctricos.

Heladeras, freezer y camaras frigorificas: Se efectuara, previo deshielo
de los mismos, la limpieza a fondo del exterior e interior dg las
heladeras, freezer y camaras frigorificas, tomando las precauciones
correspondientes para evitar descargas eléctricas, desenchufando los
equipos durante el tiempo que duren las tareas. Luego se procedera la
desinfeccién con lavandina diluida durante un periodo de 30 minutos.
Efectuando después el correspondiente enjuague a los fines de
desinfectar todas las superficies, en especial los burletes donde se
acumulan hongos.

Azulejos: Se realizara una limpieza profunda de todos los azulejos de
piso a techo, a los efectos de remover suciedad y moho acumulado en
las juntas de los mismos con productos detergentes, desengrasantes
especificos y luego la desinfeccion con lavandina mediante el
procedimiento descripto en el itemn®7.

Pisos: Se efectuara el lavado a fondo de los pisos de la cocina,
depodsitos, pasillos y escalera de ingreso con productos detergentes,
lavandina, con su correspondiente enjuague y posterior secado.

Proporcionando especial dedicacién a los rincones y sectores de dificil
aproximacion.

10-Camaras de inspeccién, tapas y rejillas: Se realizara la limpieza de las

tapas y rejillas de todas las camaras de inspeccion, levantandolas y
realizando la limpieza de los marcos y de la cara interior de las mismas,
colocando en su interior lavandina hasta completar su lienado por un

periodo de 30 minutos, continuando luego con su enjuague y correcta
colocacion de la tapa.

11-Aberturas: A los fines de eliminar restos de polvo y suciedad, las puertas,

marcos y ventanas se deberan tratar con limpiadores apropiados para
cada material, por ejemplo carpinteria de madera con productos
especiales para madera (tipo Blem o similar) y la capinteria de chapa
pintada se limpiara con pasta jabonosa, esponja y agua que deberan ser

posteriormente secadas con franela. Los vidrios seran lavados exterior e
interiormente.

12-Mobiliario: Se realizara la limpieza de las mesadas con sus respectivas

bachas y griferia hasta la obtencién de una superficie pulida brillante,
como asi también todos los muebles bajo mesada, estantes y repisas, a

los fines de evitar la aparicién de insectos que contaminen los alimentos
y utensilios que alli se depositen.

13-Depésitos, pasillos y escalera: Limpieza completa de pisos, azulejos,

estantes, artefactos de iluminacién y eléctricos, con el objeto de evitar la
proliferacion de plagas e insectos que contaminen los alimentos

depusi;ados en el lugar y luego se r”;:'r«:«::uaw:i1rezré a ladesinfeccién con
lavandina como se detalla en el item 9, 1

Forge
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ART. 4.- PBCP . SEGURIDAD E HIGIENE.

Se debera presentar ante el Dto. De Higiene y Seguridad de este Honorable Senado,
una vez firmado el contrato, las capacitaciones y comprobantes de entrega Ide EPP
del personal firmado por el encargado de Higiene y Seguridad del Trabajo de la
contratista, como asi también el listado del personal con sus respectivos DNI y
coberturas de riesgos del trabajo, (Certificado de cobertura, cléusl._]ia de no
repeticién, copia de F-931), a los fines de autorizar el ingreso del mismo a ??5
distintas areas de trabajo. Se controlaré el uso de los elementos dg proteccion
personal, como asi también la capacitacién del personal frente a los riesgos en el

desempefo de sus tareas; exigiéndose todo lo establecido en la reglamentacion
vigente.

ART. 5.- PETP. PLAN DE TRABAJO

Los trabajos se realizaran los dias viernes despuées de las 18 hs, sabados vy
domingos de 08.00 hs. A terminar, segun un plan de trabajo, ajustado a las
condiciones, frecuencias, horarios y modalidades requeridas en el presente Anexo.
El mismo debera ser elevado dentro de los cinco (5) dias de haber sido recepcionada
la Orden de Compra y aprobado por el Departamento de Comedor y el Departamento
de Higiene y Seguridad, el cual podra ser modificado por dichos Departamentos en
caso de ser necesario atento a las actividades de este H. Senado.

ART. 6.- PETP. FRECUENCIAS

Los trabajos de limpieza integral se desarrollaran teniendo en cuenta la siguiente
frecuencia:

A) Limpieza integral de cocina de 1° piso y Subsuelo, items 1-3-4-5-6-7-8-8-10-11-
12-13 : FRECUENCIA QUINCENAL.

B) Limpieza Conducto de extraccion de gases y humos de la campana,
ubicado en el sector de Imprenta, adyacente a la cocina (item 2) la cual
consistira en la colocacion de productos liquidos y el uso de elementos que

permitan la eliminacién total de la grasa acumulada. FRECUENCIA
TRIMESTRAL

ART. 7.- PETP. LIMPIEZA DEL LUGAR

Al iniciar los trabajos, el contratista debera efectuar la preparacién del lugar tomando
todas las precauciones necesarias para evitar que los alimentos que se encuentran
en el sector se contaminen, reubicandolos’ en lugares apropiados para tal fin.

Se trabajara en perfectas condiciones de limpieza debiendo sacar diariamente todo

residuo de los lugares de trabajo. En ningln caso la basura podra acumularse en el
interior del edificio.

El Contratista debera mantener limpio y libre de residuos de cualquier naturaleza,
todos los sectores involucrados.

ART. 8.- PETP. SENALIZACION DE SEGURIDAD

Se debera sefalizar la zona de trabajo para evitar cualquier tipo de accidentes. El
cierre de los lugares de trabajo, vallados, protecciones, etc., estaran a exclusivo




ART. 9.- PETP. PLANILLA DE COTIZACION:

Se cotizara segun la siguiente planilla:

'FRECUENCIA | ITEMS " PRECIO | TOTAL |
. e . UNITARIO | (En 12 meses) |
Quincenal Limpieza integral de cocina,

'1° Piso y Subsuelo.

|
depdsitos, pasillos y escalera en| | ‘
| ltems: 1-3-4-5-6-7-8-8-10-11-12-13 | |

| Trimestral Limpieza interior y exterior del ‘
conducto de la campana ubicado !
‘en el sector de la Imprenta del’ - -
'Congreso de la Nacién. '

ltem: 2 | | |

| s
TOTAL | —

ART. 10.- ETP. PLAZO DE CONTRATACION:

Los trabajos se contrataran por 1 (un) afio con opcién a prérroga por un afio mas a
favor del Organismo.

HLLT -
H. SEMADO DE LA

Ln



SENADO DE LA NACION
DIRECCION DE ADMINISTRACION
SUBDIRECCION DIE COMPRAS

Buenos Aires, 16 de Junio de 2010.-

Ref.: EXP-HSN: 0000452/2010

LIC. PUBLICA N® 03/2010
Contratacion del Servicio de limpieza integral y desinfeccion
Para la cocina del edificio del Palacio del H.5.N.

NOTA ACLARATORIA N° 1

Mediante la presente se comunica las respuestas sobre las consultas surgidas en la Visita a Obra del
servicio de referencia:

l. Ll servicio requerido comprende la zona de Emplatado del comedor detras del mostrador en el
[T s, -

2. En el subsuelo, tanto el monta platos como el montacargas propiamente dicho se hallan incluidos
en el servicio de referencia.

3. La limpieza de la campana de extraccion de gases v humo se realizara desde los accesos ubicados
dentro del sector cocina, a través de cepillos con prolongadores. Se deberi reponer el filtro lateral
faltante.

4. La limpieza de freezer, heladeras, camaras implica la reubicacion de los alimentos alli
estacionados, en particular teniendo en cuenta la indicacion de descongelamiento solicitados a todos
los equipos. Se deberin prever descongelamientos rotativos para garantizar la continuidad de la
cadena de frio de los alimentos reubicados durante los procedimientos de limpieza.

5. En cuanto al Art 2 y su alcance, se aclara que se encuentra solicitada la obra de adecuacion del
conducto de humos de la cocina, con tapa de acceso y trampa de grasa, en ¢l cafio que pasa por el
area de la Imprenta en su camino hacia el exterior. Mientras esta obra no se conerete, no se limpiara
ese tramao.

6. Las llaves de las dependencias se solicitan a Intendencia, v deberdn ser acompaiados por
personal de Cocina y/o Higiene v Seguridad, desde las 7 hs.

TERESA GRAGIELA
lifr ca Dpin Lt w’;'T-:l:mIn. A ministrtan
Subdirecritn de Comgras
H.Eenado de ja Mercién



